
RICE PUDDING, SALTED BUTTER CARAMEL 

1 PERSON  9€ / 3/4 PEOPLE 22€

CREAMY CHOCOLATE MOUSSE 

1 PERSON  11€ 3/4 PEOPLE 28€

TO SHARE

LARGE SALADS

TOASTS & SANDWICHES

WITH SALTED BUTTER, FRENCH FRIES
HALF 42€, WHOLE 78€

ROASTED LOBSTER

THE BEAUTIFUL SOLE MEUNIERE  62€

WHOLE GRILLED SEA BREAM
TOMATOES, MUSHROOMS, WHITE WINE

ON THE FISHBONE

CHEESES & DESSERTS

THE CAPE APERITIF

FINGER FOOD

LITTLE CAPTAIN

FISH & CHIPS

HOMEMADE COOKIE OR ICE CREAM 

18€ 

FOR CHILDREN - 12 YEARS OLD

OYSTERS

CUISINE

RAW BAR

MULTICOLORED TOMATOES, CREAMY BURRATA 19€
 BASIL OLIVE OIL

BEAUTIFUL NIÇOISE SALAD 22€
 TUNA BELLY IN OIL, GREEN BEANS

LOBSTER ROLL AND FRENCH FRIES 36€

TUNA TARTARE  19€

SALMON CARPACCIO 20€
 MANGO YUZU VINAIGRETTE

SMOKED SALMON FROM MOULIN DU COUVENT 22€
LARGE BLINI, DOUBLE CREAM

AVOCADO, SHRIMP 20€
SPICY MAYONNAISE

SEAFOOD PLATTER
LA CABANE DU FERRET 45€ 

OYSTER TASTING

2 SPECIALES D’ISIGNY, 2 SPECIALES GILLARDEAU PAPILLON N.5,

2 PLATES DE PRAT AR COUM N.2, 2 PERLES DU CAP FERRET N.2,

2 BOUDEUSES DE PRAT AR COUM N.5, 2 FINES DE CLAIRE MARENNES-OLERON N.3, 

LE BANC D’ARGUIN 70€ 

6 ORGANIC PINK SHRIMPS AND WHELKS

2 SPECIALES D’ISIGNY, 2 SPECIALES GILLARDEAU PAPILLON N.5,

2 PLATES DE PRAT AR COUM N.2, 2 PERLES DU CAP FERRET N.2,

2 BOUDEUSES DE PRAT AR COUM N.5, 2 FINES DE CLAIRE MARENNES-OLERON N.3, 

LA PINASSE DU BASSIN 80€ 

SCALLOP TARTARE, SEA BASS CARPACCIO, TUNA SASHIMI

2 SPECIALES D’ISIGNY, 2 SPECIALES GILLARDEAU PAPILLON N.5,

2 PLATES DE PRAT AR COUM N.2, 2 PERLES DU CAP FERRET N.2,

2 BOUDEUSES DE PRAT AR COUM N.5, 2 FINES DE CLAIRE MARENNES-OLERON N.3, 

EGG MAYO AND SMOKED SALMON 8€

MARIUS’ FISH SOUP 12€

RAZOR CLAMS WITH WHITE WINE AND PARSLEY 12€

HARENGS OIL-BASED POTATOES ACKEREL 13€

SEASONAL GREEN ASPARAGUS, 19€ 
SOFT-BOILED EGG, VINAIGRETTE 

COD FISH AND CHIPS 25€

RIBEYE WITH ANCHOVY BUTTER, FRENCH FRIES 26€

TUNA STEAK, PEPPER SAUCE, FRENCH FRIES  29€

LINGUINE WITH CLAMS 26€

2 SMALL ROCAMADOURS 9€
GOURMET COFFEE 12€ 

CHOCOLATE BROWNIE, PECAN ICE CREAM 8€
CREME BRULÉE 8€

FLOATING ISLAND 9€
THE HUGE COFFEE ÉCLAIR 10€

SEASONAL FRESH FRUIT SALAD 12€
CREAM PUFFS WITH WHIPPED 12€
 CREAM AND CHOCOLATE SAUCE 

STRAWBERRY WITH WHIPPED CREAM 13€

“MINUTE” TURBINED

2 SCOOPS 10€ / 3 SCOOPS 14€
VANILLA - CHOCOLATE - LEMON - PECAN

HOMEMADE ICE CREAM

 + A GLASS OF LANGUEDOC CHARDONNAY
6 OSTERS FINES DE CLAIRE N.3 

TARAMA WITH BOTTARGA

6 ORGANIC PINK SHRIMPS

350G NORMANDY WHELKS
HOMEMADE MAYO

18€

9€

16€
14€

 

HOMEMADE FISH RILLETTES 10€
FRIED CALAMARI WITH TARTAR SAUCE 16€

VINTAGE SARDINES 19€
TOAST AND CONDIMENTS

SNAILS X6 20€
 IN GARLIC BUTTER

21

21

7

8

8 16

14

16 24

 
• FINE DE CLAIRE 

• SPÉCIALE D’ISIGNY

 
• SPECIALE

• PERLE DU CAP-FERRET 

• PLATE DE PRAT AR COUM 

 
• SPÉCIALE PAPILLON 

• BOUDEUSE DE PRAT AR COUM,

• CREUSE DE LA POINTE 
KERMANCY-BRETAGNE 

• FINE DE CLAIRE MARENNES

• SPECIALE OSTRA REGAL 

X3 X6 X9

N.2

N.5

N.4

MARENNES-OLERON

«JOEL DUPUCH»

«MADEC»

MARENNES-OLERON

«MADEC»

MARENNES-

«BOUTRAIS»

«GILLARDEAU»

 OLERON 

N.3

12 24 36

24

«TANGUY»
10 20 30

7 14
 OLERON 

«GILLARDEAU»

17 32 48

18 34 52

21 40 59

14 26 38

TOASTED BREAD

 SALMON FYLE CLIUB SANDWICH 24€

SALMON STEAK 24€
GREEN ASPARAGUS, LEMON BUTTER

RISOTTO WITH ASPARAGUS, PEAS, AND GUANCIALE 32€

ROAST OCTOPUS WITH GARLIC, PARSLEY 34€
LEMON, BUTTER LETTUCE

CATCH OF THE DAY
 32€

OCTOPUS SALAD, ASPARAGUS 26€
  TOMATOES, CITRUS



MINERAL WATERS

EVIAN / BADOIT 100CL 9

EVIAN / BADOIT 50CL 6,5

WHITE WINES

COLD DRINKS

FUZETEA, SPRITE 25CL 6,4

ORANGINA, OASIS TROPICAL 25CL 6,4

SCHWEPPES INDIAN TONIC 25CL 6,4

FLAVOURED MILK 5,2

PERRIER 33CL 6,4

FRESH SQUEEZED JUICES 20CL 6,8
ORANGE, LEMON,  GRAPEFRUIT

FRUIT JUICE ALAIN MILLAT 20CL

SICILY ORANGE JUICE 8,5
APPLE JUICE / RED TOMATO 7,5

FRUIT NECTARS ALAIN MILLAT 20CL

 BERGERON APRICOT 7,5
STRAWBERRY 9,5

COCA-COLA, ZERO 33CL 6,4

CAFETERIE

DOUBLE EXPRESSO OU DECAF 6,9

CREAM COFFEE 6,9

CAPUCCINO 7,2

HOT CHOCOLATE 6,9

COFFEE OR VIENNESE CHOCOLATE 7,5

HOT MILK WITH HONEY 5,5

ICED COFFEE 6,5

IRISH COFFEE 13

CINNAMON MULLED WINE 8

6,5INFUSIONS 
VERVEINE, TILLEUL, CAMOMILLE, MINT

EXPRESSO OR DECAF 3,5

GROG 9

TEA COMPTOIRS RICHARD 
DARJEELING, EARL GREY, GREEN TEA,

RED FRUITS, MINT TEA

6,5

CAMPARI SPRITZ 15

SAINT GERMAIN SPRITZ 15

MOSCOW MULE 16

EXPRESSO MARTINI 16

NEGRONI 18

MIMOSA 16

SPRITZ CLASSIQUE 14

DOMAINE MERLET, IGP PAYS D’OC, CINSAULT-GRENACHE, 2023                                                                                                       
DOMAINE LECCIA, CORSE PATRIMONIO, NIELLUCIU, 2023, AB                                    
MINUTY, CÔTES DE PROVENCE PRESTIGE, 2023
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14CL 50CL 75CL 
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34
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145
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44
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58
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129

14CL 50CL 75CL 

14CL 50CL 75CL 

14CL 50CL 75CL 

6,2 12,4

6,7 13,4DEMORY IPA DRAFT
LA PARISIENNE BIO, BOTTLE  33CL BLONDE 9 / BLANCHE 9

25CL 50CL 

ALSACE

DOMAINE CHRISTOPHE MITTNACHT, RIESLING, 2023, AB 
DOMAINE LOBERGER, ALSACE GRAND CRU RIESLING SPIEGEL, 2019, AB

BORDEAUX

CHÂTEAU CLIMENS, BORDEAUX BLANC SEC, PETITE LILY, SÉMILLON, 2020, AB

BOURGOGNE
DOMAINE GUEGUEN, BOURGOGNE ALIGOTÉ, LA VIGNE DE MARIE LOUISE, 2023                  
DOMAINE D’ÉLISE, PETIT CHABLIS, CHARDONNAY, 2022                                                                                    
DOMAINE LAROCHE, CHABLIS, CHARDONNAY, 2023                                                                                     
DOMAINE DES SÉNONS, IGP YONNE, ALTA GLACIA, CHARDONNAY, 2022, AB                                                 
DOMAINE FONTAINE GOBY, CHABLIS 1ER CRU MONTMAINS, CHARDONNAY, 2022, AB                                
DOMAINE FONTAINE GOBY, CHABLIS GRAND CRU VALMUR, CHARDONNAY, 2018                                      
DOMAINE PIERRE LAURENT, HAUTES-CÔTES DE NUITS, CHARDONNAY, 2022                                
BOYER-DE BAR, VDF CHARDONNAY LES PEYRAROLS, 2022                                                                   
BOYER-DE BAR, BOURGOGNE CHARDONNAY, VALENTINE, 2022                                                                        
DOMAINE JEAN-MARC VINCENT, SANTENAY, LES POTETS, CHARDONNAY, 2022                                             
DOMAINE BILLARD, MEURSAULT, CHARDONNAY, 2022                                                                                      
DOMAINE JEAN FERY, CHASSAGNE-MONTRACHET, CHAMPS DE MORJOT, CHARDONNAY, 2022                         
DOMAINE GUILLOT-BROUX, MÂCON CRUZILLE, LES GENIÈVRIÈRES, CHARDONNAY, 2022, AB           

LANGUEDOC
DOMAINE YLB, IGP PAYS DE L’HÉRAULT, APOLLO 93, VIOGNIER, 2023, AB                                    
DOMAINE MERLET, IGP PAYS D’OC, CHARDONNAY, 2024                                                                     

LOIRE

FAMILLE LIEUBEAU, MUSCADET SEVRE ET MAINE, CONFLUENT, MELON DE BOURGOGNE, 2023, AB 
DE LADOUCETTE, POUILLY FUMÉ, SAUVIGNON, 2023                                                                                          
PASCAL JOLIVET, SANCERRE, SAUVIGNON, 2023                                                                                                  
PASCAL JOLIVET, SANCERRE, SAUVAGE, SAUVIGNON, 2023

PROVENCE
CHÂTEAU CARPE DIEM, CÔTES DE PROVENCE, ROLLE, 2022, AB

VALLÉE DU RHÔNE 

LES TERRIENS, CONDRIEU, VIOGNIER, 2022                                                                                                        
LES CASSAGNES DE LA NERTHE, CÔTES DU RHÔNE, ASSEMBLAGE, 2023, AB                                    
CHÂTEAU LA NERTHE, CHÂTEAUNEUF-DU-PAPE, ASSEMBLAGE, 2023, AB

BEAUJOLAIS
CHÂTEAU DES TOURS, BROUILLY, GAMAY, 2023

BORDEAUX

CHÂTEAU VICTORIA, HAUT MÉDOC CRU BOURGEOIS, ASSEMBLAGE, 2020                                   
CHÂTEAU LACOSTE BORIE, PAUILLAC, ASSEMBLAGE, 2019                                                                           
CHÂTEAU CANTENAC BROWN, MARGAUX 3EME GRAND CRU CLASSÉ, ASSEMBLAGE, 2019                      
CHÂTEAU D’ARCE, CÔTES DE CASTILLON, ASSEMBLAGE, 2018                                                                                           
CHÂTEAU POESIA, SAINT-ÉMILION GRAND CRU, ASSEMBLAGE, 2019  

BOURGOGNE

BOYER-DE BAR, VDF PINOT NOIR, LES RIVES DE L’ESTANG, 2022                                                           
BOYER-DE BAR, GEVREY-CHAMBERTIN, PINOT NOIR, 2021                                                                                   
DOMAINE PANSIOT, HAUTES CÔTES DE NUITS, PINOT NOIR, 2022                                                     
DOMAINE JEAN FERY, CHAMBOLLE-MUSIGNY, PINOT NOIR, 2022                                                                      
DOMAINE BILLARD, NUITS SAINT GEORGES 1ER CRU LES VAUCRAINS, PINOT NOIR, 2022 

LANGUEDOC

DOMAINE MERLET, IGP PAYS D’OC, PINOT NOIR, 2023

LOIRE

PASCAL JOLIVET, SANCERRE, PINOT NOIR, 2023
PASCAL JOLIVET, SANCERRE, AUTOCHTONE, PINOT NOIR, 2020

VALLÉE DU RHÔNE 

LES TERRIENS, CROZES-HERMITAGE, SYRAH, 2023                                                                                   
LES TERRIENS, CÔTE-RÔTIE, SYRAH, 2021                                                                                                                
LES CASSAGNES DE LA NERTHE, CÔTES DU RHÔNE, ASSEMBLAGE, 2021, AB                                   
CHÂTEAU LA NERTHE, CHÂTEAUNEUF-DU-PAPE, ASSEMBLAGE, 2020, AB                                                       

CHAMPAGNE EPC, BLANC DE NOIRS

CHAMPAGNE EPC, ROSÉ

CHAMPAGNE BOLIEU, FLEUR DE CRAIE, BLANC DE BLANCS

CHAMPAGNE ROEDERER, BRUT COLLECTION 243

CHAMPAGNE RUINART BLANC DE BLANCS

PROSECCO SPUMANTE, CA’ BOLANI

1664 DRAFT

RICHARD PARIS HOTEL & RESTAURANTS 

Hôtel Montaigne - Le Petit Montaigne - Chez Francis - Marius et Janette - Asia Kitchen - Janette Bar de la Mer
Le Berkeley - Casa Luca - Cantina Di Luca - Little Nonna - Brasserie Victor Hugo - Le Saint Augustin

NET PRICES IN EUROS, SERVICE INCLUDED. THE HOUSE DOES NOT ACCEPT CHEQUES. 
ALCOHOL ABUSE IS DANGEROUS  FOR YOUR HEALTH CONSUME WITH MODERATION.

6 avenue George V  / 01.40.70.11.76

JANETTE_BAR_DELAMER

ROSE - IGP PAYS D’OC  9

PROSECCO  11

CHAMPAGNE  18

WHITE WINE - IGP CHARDONNAY  9

ROSÉ 

BUBBLES

BEERS

RED WINES

20CLPISCINES

COCKTAILS


