
Entrées  

Tartare  de  bœuf  charo la i s  au  couteau ,  pommes  f r i t e s  *

Sauc i s s e  au  couteau ,  purée  de  pommes  de  t e rre  *

Saumon rôt i ,  l ent i l l e s  ver t e s  

Ai l e  de  ra i e  au  beurre  no i s e t t e ,  câpre s  e t  c i t ron  *

Daurade  gr i l l é e  à  la  f l eur  de  thym 

Coqui l l e s  Sa int - Jacques  à  la  coque  

Poule t  cocot t e  façon  grand-mère  

F i l e t  de  bœuf  au  po ivre  

Sauc i s son ,  rad i s ,  beurre  doux

Œuf  b io,  mayonnai se  

Lent i l l e s  ver te s  du  Puy,  v ina igre t t e  moutardée ,  œuf  mol l e t  *

Sa lade  d ’end ives  au  Roque for t  e t  no ix  

Sa lade  f r i s ée  aux  lardons  fumés ,  œuf  poché  e t  c roûtons  

Po ireaux  v ina igre t t e ,  œuf  mimosa  *

Os  à  moe l l e  au  s e l  de  Guérande ,  pa in  de  campagne  gr i l l é

Gros  e s cargot s  de  Bourgogne  (6  p i èce s )  

Tartare  de  saumon aux  f ine s  herbes  *

Fr i ture  de  ca lamars ,  sauce  tar tare

Sard ines  mi l l é s imées ,  pa in  de  campagne  gr i l l é  

Plats  

Desserts  

Glace  vani l l e  minute  

Sorbe t  c i t ron  minute

Crème caramel  *

Crème brû lée

Î l e  f l o t tante  

Tarte  Tat in ,  c rème  d ’ I s i gny

Crumble  aux  po i re s ,  g lace  caramel  *

Fondant  au  choco lat ,  c rème  ang la i s e  *

9€

10€

11€

1 1€

12€

12€

13€

13€

7€

7€

8€

9€

10€

13€

14€

15 ,5€

16€

16€

16€

Formule  *

Entrée  -  P lat  
ou  

P lat  -  Des ser t  

29€

Formule  *

Entrée
 P lat  

Des ser t  

39€
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22€

26€

26€

28€

29€

29€

39€


